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EXPÉRIENCES DE RECHERCHE

PhD. Microbiologie

COMPÉTENCES SPÉCIFIQUES

2014
Doctorat en Sciences de la 
Vie et de la Santé, Œnologie
Université de Bordeaux

2011
Master 2 Recherche , 
Œnologie et Environnement 
Vitivinicole
Faculté d’œnologie, 
Université de Bordeaux

2009
Licence Biologie Cellulaire
et Physiologie. Options :
microbiologie, virologie
Université de Strasbourg

CURSUS

LANGUES

Microbiologie Isolement et identification de microorganismes indigènes de

différentes matrices alimentaires fermentées

Biologie moléculaire Mise au point de méthodes de génotypage (SNP),

MLVA

Bioinformatique Génomique comparative, Phylogénomique

Fermentation Caractérisation, sélection et production de souches

INRAe

Institut de Recherche

en Horticulture et

Semences

ATER (09/20 – 08/20) Equipe EmerSys

Caractérisation génomique de souches de la
bactérie Pantoea agglomerans associées au
microbiote de la graine

Pernod Ricard

U.R.Œnologie

Univ.de Bordeaux

Post- doctorat (09/16-10/17)

Etude de la dynamique des populations
microbiennes au cours de l’élaboration du cognac
et particulièrement la FML

U.R.Œnologie

Univ. de Bordeaux

Post-doctorat (02/15 – 04/15)

Biogéographie des souches d’O. oeni isolées au
cours du projet CASDAR LevainBio et du projet
européen WildWine (El Khoury et al. 2016, AEM)

U.R.Œnologie

Univ. de Bordeaux

Doctorat (09/11 – 10/14)

Diversité des souches d’Oenococcus oeni
responsables de la fermentation malolactique des
vins dans différentes régions vitivinicoles
• Identification de souches génétiquement

adaptées à certains types de vins
• Mise au point de protocole pour l’aide à la

maîtrise des fermentations en agriculture
biologique.

EXPÉRIENCES 
D’ENSEIGNEMENT 

* ATER IUT Univ. D’angers

(2020-2021) (192 h) DUT 1

et 2, LP

* Doctorant contractuel

(10/12 – 09/14)

136h TP/TD~150 étudiants

DNO et M1 viticulture

œnologie

Formation de 3 doctorants

étrangers à des techniques

de génotypage

Encadrement de stagiaires

de M1 (5), BTS (1) et BP (1)

EXPÉRIENCES 
D’ENCADREMENT 

Agence nationale

de la recherche

(ANR)

Chargée de projets scientifiques (03/18 – 03/19)

Comité Alimentation et Systèmes Alimentaires
Département Environnements, Ecosystèmes et
Ressources Biologiques.
Suivi d’un portefeuille de projets de recherche
Organisation de comité de sélection. Rédaction du texte
d’un appel à projets (Ecophyto-Maturation).
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COMMUNICATIONS ORALES

El Khoury M, Les souches indigènes d’Oenococcus oeni, diversité et spécificité. Séminaire sur la fermentation
malolactique: verrous et actualités. Université Saint Esprit Kaslik, Beyrouth, Liban, 30 Mars 2016.
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COMMUNICATIONS AFFICHÉES
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strains during malolactic fermentation over regions and products in France and Lebanon. 10th
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Octobre 2013. Bordeaux.
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